OvOCOVvO

Vyrobca
Broader s.r.o.

Zatisie 10
831 03, Bratislava

Prevadzka
Mustaren Jablonov

Kontaktné udaje
Web: www.ovocovo.sk
e-mail: info@ovocovo.sk

tel: 0908 716 687 049 43, Jablonov nad Turnou

Nazov vyrobku

OVOCOVO, Prirodna stava Jablko-¢ierna ribezla 100%, BAG in Box

Balenie

BAG in Box balenie — plastovy sacok 3l alebo 51 s kohutikom vlozeny do karténovej
krabice s otvorom pre kohutik

Zaradenie vyrobku

100% prirodna — ovocna stava

Urcenie vyrobku

Ludska spotreba, predaj — maloobchod, velkoobchod

Zlozenie 100% prirodna stava, podiel: jablkova stava 90%, pyré z Ciernej ribezle 10%
Krajina povodu Jablko - Slovenska Republika, Madarsko, Polsko / Cierna ribezla — Eurdpska Unia,
surovin Madarsko

Krajina vyroby

Slovenska Republika — Jablonov nad Turnou

Systém vyroby
a certifikacie

Umytie jablka, lisovanie, sedimentacia (v pripade potreby), mieSanie za studena
pasirovanou dreriou z Ciernej ribezle, pasterizdacia, plnenie. Vyroba prebieha podla
pldanu HACCP vypracovaného v zmysle prislusnej legislativy

Chutové, ¢uchové
a zrakové vlastnosti

Cervena mierne zakalena tekutina s vofiou typickej ¢iernej ribezle a jablka. Chut
Cerstvo spracovanej vystavenej Ciernej ribezle, mierne kyslasta

vyrobku
Chemické a fyzikalne <y , . ; L , , P
oviadavk Stavy su vyrabané bez chemickych pridavkov a kyselin. Pred plnenim su prirodzene
P y sedimentované a pasterizované
a vlastnosti

Mikrobiologické
poziadavky

Koliformné baktérie: max. pripustna hodnota =0
Plesne: max. pripustna hodnota =0
Kvasinky: max. pripustna hodnota =0
Leuconostoc mesenteroides: max. pripustna hodnota =0
Salmonela: max. pripustna hodnota =0
Patulin: max. 1,3 ug/kg

Minimalna doba

12 mesiacov od plnenia, Udaje vyrobca uvadza na etiketach

trvanlivosti
Skladovacie Skladovat v suchej a tmavej miestnosti. Po otvoreni uchovavat v teplote +6 °C
podmienky a spotrebujte do 14 dni.

VyZivové hodnoty

Na 100 ml $tavy (vypocitané na zdklade priemernych vyZivovych udajov):
Energeticka hodnota: 221 kJ / 53 kcal
Tuky:<0,5¢g
z toho nasytené mastné kyseliny: <0,1 g
Sacharidy: 12,0 g
ztoho cukry: 10,1 g
Bielkoviny:<0,5g
Sol:<0,01g

Informacia pre

Zlozenie - 90% jabl¢na $tava, 10% pyré z Ciernej ribezle. Kvalitna 100% prirodnd
$tava — pasterizovand. Skladujte v suchu a chrarite pred teplom. Po otvoreni

konzumenta uchovavajte v teplote do +6 °C a spotrebujte do 14 dni. Vyrobok obsahuje
prirodzené usadeniny, pred pouZitim pretrepat.
Vyhlasenie Uvedeny vyrobok je z plodov, ktoré neboli geneticky modifikované v zmysle

nariadenia EU ¢. 1829/2003

Jablonov nad Turfiou 663 (byvalé JRD)




OvOCOVvO

Vyrobca
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831 03, Bratislava

Prevadzka
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Kontaktné udaje
Web: www.ovocovo.sk
e-mail: info@ovocovo.sk

tel: 0908 716 687 049 43, Jablonov nad Turnou

Nazov vyrobku

OVOCOVO, Prirodna stava Jablko-¢ierna ribezla 100%, flasa 0,25I, 0,75I

Balenie

Balenie sklenena flasa 0,251 — sklenena flasa s twist off uzaverom
Balenie sklenena flasa 0,75] — sklenena flasa s twist off uzaverom

Zaradenie vyrobku

100% prirodna — ovocna stava

Urcenie vyrobku

Ludska spotreba, predaj — maloobchod, velkoobchod

Zlozenie 100% prirodna stava, podiel: jablkova stava 90%, pyré z Ciernej ribezle 10%
Krajina povodu Jablko - Slovenska Republika, Madarsko, Polsko / Cierna ribezla — Eurdpska Unia,
surovin Madarsko

Krajina vyroby

Slovenska Republika — Jablonov nad Turnou

Systém vyroby
a certifikacie

Umytie jablka a umytie Ciernej ribezle, lisovanie, sedimentacia (v pripade potreby),
miesanie, pasterizacia, plnenie. Vyroba prebieha podla planu HACCP vypracovaného
v zmysle prislusnej legislativy

Chutové, ¢uchové
a zrakové vlastnosti

Cervena mierne zakalena tekutina s vofiou typickej ¢iernej ribezle a jablka. Chut
Cerstvo spracovanej vystavenej Ciernej ribezle, mierne kyslasta

vyrobku
Chemické a fyzikalne <y , . ; L , , P
oviadavk Stavy su vyrabané bez chemickych pridavkov a kyselin. Pred plnenim su prirodzene
P y sedimentované a pasterizované
a vlastnosti

Mikrobiologické
poziadavky

Koliformné baktérie: max. pripustna hodnota =0
Plesne: max. pripustna hodnota =0
Kvasinky: max. pripustna hodnota =0
Leuconostoc mesenteroides: max. pripustna hodnota =0
Salmonela: max. pripustnd hodnota =0
Patulin: max. 1,3 ug/kg

Minimalna doba

12 mesiacov od plnenia, Udaje vyrobca uvadza na etiketach

trvanlivosti
Skladovacie Skladovat v suchej a tmavej miestnosti. Po otvoreni uchovavat v teplote +6 °C
podmienky a spotrebujte do 3 dni.

VyZivové hodnoty

Na 100 ml $tavy (vypocitané na zdklade priemernych vyZivovych udajov):
Energeticka hodnota: 221 kJ / 53 kcal
Tuky:<0,5¢g
z toho nasytené mastné kyseliny: <0,1 g
Sacharidy: 12,0 g
ztoho cukry: 10,1 g
Bielkoviny:<0,5g
Sol:<0,01g

Informacia pre

Zlozenie - 90% jabl¢na $tava, 10% pyré z Ciernej ribezle. Kvalitna 100% prirodnd
$tava — pasterizovand. Skladujte v suchu a chrarite pred teplom. Po otvoreni

konzumenta uchovavajte v teplote do +6 °C a spotrebujte do 3 dni. Vyrobok obsahuje prirodzené
usadeniny, pred pouZitim pretrepat.
Vyhlasenie Uvedeny vyrobok je z plodov, ktoré neboli geneticky modifikované v zmysle

nariadenia EU ¢. 1829/2003

Jablonov nad Turfiou 663 (byvalé JRD)




